LA LOCANDA DI

La Locanda e un luogo di grande ispiragione per
tutti { piatti tra il mare di fronte e i monti alle
spalle, materie prime Sono alla base
dell'ideazione di ogni piatto realizzato. E l'altissima
qualita dalle carni al pesce, agli ortaggi fino ai
formaggi ai vini e agli ol tutti provenienti dal nostro
territorio Campano e non solo.

Partiamo dalla stagionalita dei prodotti accostando
ingredienti per esaltare Sapori, profumi e colori nel
piatto con l'utilizzo delle materie a disposizione . La
nostra filosofia é di soddisfare le esigenze degli ospiti
attraverso la fusione della tradizione con la cucina
contemporanea, quello che vi proponiamo é l'utilizso
delle migliori materie prime con lattenta ricerca di
Sapori e combinazions. Il Nostro sogno si realizzera
nel momento in cui il nostro cibo sedurra il vostro

palato.

Il menu: Puo variare in base alla stagionalita dei

prodotti e quello. che la natura ci dona.



ANTIPASTO

mare

Saute di

Polpo rosolato in aglio e olio con aggiunta
di passata di pomodoro e servito su crema di friarielli
¢ tarallo napoletano shriciolato

7/ caspaccie di pesce s9gié...7

Pesce locale marinato a secco agli agrumi ¢ insalatina

“ salota db mare



ANTIPASTO

CBsuschella ol pemedsse

Pane tostato con pomodorini conditi
con aglio, olio, basilico e origano

C Bsuschelte del newee

Pane tostato con scarola locale, melanzane sottolio,
pomodorini, origano, basilico,
peperoncini verdi, sedano e zucchine

Burrata, prosciullo crudo di Parma,
pomodorini semi dry in evo con perlage di basilico

Lingotto di melanzane fritte con .m;sa di pomodoro,

mozzarella, parmigiano e basilico

Chestine ecando



ANTIPASTO

Coniglio ripieno di pancella,
friarielli e la sua salsa

C Battiutae af//m@& @ coltelle e i Sudi Sapesi
Battuta di manzo condita con sale,
pepe. spezie e salse del giorno

Carpacaccio di manzo marinato
condito con ingredienti di stagione

£ 0 0P 21

YW& aell "oste
Selezione di salumi, affettati, formaggi e le sue salse
(Per almeno due persone)



0 7sitle

DELLALOCANDA

Fiori di zucca ripieni con ricolla, sale, pepe e parmigiano
colli in lempura (5pz.)

“Ticse db yucca a mare
mousse di ricotta al baccala,
olive nere caiazzane e senlore limone

‘Chocche di patate

C Meritonara classica (piccela)



0 7sitle

DELLALOCANDA

montanara [ritta con scarola locale condita con melanzane,
pomodorini, origano, sale, olio, basilico

o mevitanasa Special di e9gie...7
Montanara [rilla
creala dalla collaborazione tra pizzaiolo e chef

# S o 6.5



LA PASTAE

o@,aadz'é/ al pemeasie fiesce

Pasta con aglio, olio, basilico e pomodorini freschi

o@,&d&l@ e patate
Mousse di patate. cubi di patate viola. provola,
provolone del monaco e guanciale croccante

N.B.

le paste sono scelle con allenzione per ,s'r)drfi.'.yifut' i vostri desideri e le preparazioni
vengono effetluate in base al mercato giornaliero.



LA PASTAE

mare

Spaghetto alle vongole con aglio. olio e prezzemolo

a%cwg&@aﬁ C Mavie

Spaghetto con vongole sgusciate, aglio,
olio e polvere di prezzemolo.
Mantecato con olio a limone o zest di limoni locali

o@fmmﬂma@é}m

pasta ai sapori di mare con il pescato del giorno

At dllechf

N. B.

le paste sono scelle con allenzione per .s'r)rk!i.'.!?m‘ i vostri desideri e le preparazioni
vengono effetluate in base al mercato giornaliero.



W mase

| SECONDIPIATTI

Vsancie di pesce ai casbeni

trancio di pesce scottato alla brace con il suo contorno

R 30
Gambereni alla brace
B i i s 35

Cuore di baccala fresco colto in tempura e le sue salse

O@W@WW

(per almeno due persone)

______ per 100 gr.Q

cAstice Scampi

= U per 100 gr. 8 £ per 100 gr. 16

O{WH _________

L per 00 gr. 19



Co lesvsa

| SECONDIPIATTI

W filette di mange allla brace

by tagllata d mang

Tlagliata di manzo alla brace con il suo contorno
(per due persone)

___________________ 600 2155

_______________________ 250 or. 20

K bistecca del gistne &7

X special della lecand 6990 &7
______________________ 300 21 38
4 mﬂy&y w0 ol " ischilana
(per almeno due persone, su prenotazione)

_______________________________ 65

Chieds pev conescese o dispenibilite



4



GRAN SELEZIONE DEI

“7oumaggi dells chef

FORMAGGI ACCOMPAGNATI
DA FOCACCIA
E CONFETTURE.

degustazione per una persona



dessest
e fultlr

Scelti pey vei do Vite e ¢ Mavio



Bianco alla spina......................... 1/2 litro 6 1litro 13

Rosso alla spina ... ... 172 litro O 1litro 13
Bibiteinvetrocl. 33 ... ... 3.8
Birra Reedeberg alla spinao.2 ............................. 4
Birra Reedeberg alla spinao.q4 .......................... 5.5
Ferrarelle-Natia ..................ccoeeeeeieeen 2.8
SO PEETIRM ... oottt siciipn Seibin sindunimsts et d S inins 4
Digestivo ... . 3.5
E LT S Pl P P I 4.5
CIfe.......o oo 1.5
Servizio incluso di pane e coperto..................... ... 2.5

!

La locanda Wine list mette a disposizione
un'‘ampia selezione di vino, birre e birre artigianali
con carta dei passiti e distillati.



Ce pisse

DELLALOCANDA

CNMargheria

CNapeletana

Pomodoro, mozzarella, salame, funghi porcini,
prosciutto collo, olive, carciofi, basilico e formaggio

C Mastw #ascal
Pomodoro, olio all'aglio. pomodorini, olive nere,
capperi, origano e filetti di acciughe



Ce pisse

DELLALOCANDA

Qiavela
Pomodoro, mozzarella, salame,
olio al peperoncino, formaggio e basilico

Crema 4 formaggi, s[{)cck, provola,
funghi porcini, salsa di rucola

Crema 4 formaggi, gorgonzola, scamorza.
provola, parmigiano

Crema di carciofi, mozzarella,
carciofini e parmigiano a scaglie



Ce pisse

DELLALOCANDA

Soliccin e fiavicll

Friarielli, provola, salsiccia e formaggio

Cheosce

CNenna: (Angela
Zucchine saltate in padella con cipolle, .s)bez;*.'e,
basilico. mozzarella, formaggio e basilico

2O .. ... . 12.5
CBaby

i 4 -
o{ sl & Nchiv
Pomodoro, pomodorini
e all’'uscita rucola, crudo di Parma e parmigiano



Ce pisse

DELLALOCANDA

“@a@m& biance o o088
Ricolla, salame, gnq:garel[a, prosciullo collo.
funghi porcini, formaggio e basilico

O

Mozzarella di bufala, pomodorini del piennolo,
formaggio e basilico

CMisesia e rnebilte

Pancetta, mozzarella, pomodoro giallo del piennolo,
provolone del monaco, basilico

o lecande

pomodoro, olio all aglio, scarola riccia,
melanzane soll’olio. pomodorini, pomodori semidry



Ce pisse

DELLALOCANDA

?‘7%0/ e mesladelia
Provola e all'uscita mortadella, ciuffi di ricotla.
granella di pistacchio.pepe

CMalafenmena

Cornicione ripieno di ricotta, nduja, mozzarella,
pomodoro giallo del piennolo, pomodorini semidry,
all’uscita provolone del monaco e basilico

Crocche, provola, crema di broccoli,
salsiccia shriciolata, pepe

Peperoncini verdi, mozzarella,
pomodorini rossi del piennolo e all’'uscita fiocchi di ricotta



Ce pisse

DELLALOCANDA

Vegetariana sessa
Pomodoro, verdure del giorno spadellale,
mozzarella, hasilico

C Audace

Crema di carciofi, mozzarella, salsiccia,
nduja e scaglie di grana

Pomodoro. salame, pomodorini gialli e rossi, origano
paesano, olio all’aglio e salsa di basilico

Crocché di patate, mozzarella,
prosciutto cotto di Parma, formaggio e pepe

CDaiv &b San  7sarncisce

Duetto bianca provola e pepe, mozzarella, mortadella,
ciuffi di ricotta e granella di pistacchio



LE PIZZE

Saliiccia e friarielli 2.0
Cornicione ripieno di ricolta, crema di friarielli,
friarielli, provola, concia di salsiccia

Focaccia e all uscita stracciala. /}()modorz:ni semidry,
alici di Cetara, origano locale, salsa di basilico

Dep Special

Cornicione ripieno di ricotta
e salsa di basilico, bufala,
pomodorini gialli e rossi del piennolo, formaggio

Provola, crema di broccoli e all'uscita pancetta,
tarallo shriciolato, provolone del monaco

¢ Baia della#lasa
Salsa di pomodoro, pomodorini arcobaleno, olio al
basilico, all’'uscita stracciata di bufala,
perlage di basilico, germogli freschi

Pomodoro corbarino salsato, mozzarella
e all’'uscita crema di parmigiano,

perlage di basilico, basilico greco, germogli



LE PIZZE

Bianca con fior di latte, all'uscita lardo di colonnata,
perlage di tartufo nero, zest di limoni isolani, germogli

“ Nchitona

Bianca con fior di latte ,all uscita crema di coniglio all
ischitana, salsa di parmigiano,
perlage di basilico, spezie isolane

Bianca con fior di latte .pomodorini gialli del piennolo,
alici di Cetara. olive caiazzane,
all’uscita crumble di pane, perlage di basilico

Sugo allo scarpariello, fior di latte
¢ all’'uscita provolone del monaco, salsa di basilico

200 14.5



LE PIZZE

CNMevitanasa classica

Pomodoro, mozzarella, formaggio e basilico

C Meritanara del neree

Montanara [ritta con scarola locale condita con melanzane,
pomodorini, origano, sale, olio al basilico



i

DELLALOCANDA

“Hamburgey Dec

Pane pizza con salsa bernese, pomodorini, bufala,
hamburger, crudo .insalata

onine della locand
Salsa bernese, scarola riccia
con pomodorini semidry e porchella

Pce (Burge

Salsa bernese, parmigiana, hamburger, rucola,
scaglie del provolone del monaco

Crema 4 formaggi, porcini, speck,
hamburger, scamorza

Crema 4 formaggi, pomodorini, porcini,
fior di lalte, crudo. rucola
# f 11
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